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Swiss Black Angus

The King 
of Beef
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Sie faszinieren, die Angus
Die Geschichte dieser aus Schott-
land stammenden Rinder geht 
dort bis 200 Jahre zurück. Aus 
dieser Zeit findet man Gemälde 
und Abstammungsscheine von 
Anguskühen. Von Schottland aus 
haben sich die Angusrinder vor 
über 150 Jahren aufgemacht, die 
Welt zu erobern. Dies ist ihnen 
gelungen, in allen für die Fleisch-
rinderzucht bedeutenden Ländern 
sind sie zur Nummer eins gewor-
den, erzielen beste Preise und 
sind für die Konsumentinnen und 
Konsumenten der Inbegriff für 
Fleischqualität. 

Wie gemacht für die Schweiz
In den Siebzigerjahren wurden 
auch in der Schweiz die ersten 
Angus als Mutterkühe gehalten. 
Sie überzeugten nicht nur wegen 
ihrer hervorragenden Fleisch- 
qualität, die Angus zeigten sich 
auch im Grasland Schweiz als 
höchst effiziente Grasveredler 
und kamen ohne den Einsatz von 
Soja und Kraftfutter zur Schlacht-
reife. Nicht umsonst gelten die 
Anguskühe weltweit als die Köni-
ginnen der Weiden (engl.: Grazer 
Queens). Dieser Fakt macht sie 
im heutigen, kritischen Umfeld 
der Fleischproduktion zur glaub-
würdigsten Antwort für Fleisch-
geniesser und Fleischgeniesse-
rinnen.

Von Tierwohl und Verantwortung
Swiss Black Angus vereinigt die 
einmalige Tierwohlbotschaft der 
Mutterkuhhaltung, die wertvollen  
Biodiversitäts- und Klimastandards  
von IP-SUISSE und den welt- 
bekannten Ruf der Marke Angus. 
Swiss Black Angus zeigt, wie  
naturnah, verantwortungsvoll und 
ressourcenschonend Fleisch- 
rinderhaltung sein kann. Swiss 
Black Angus ist in der Schweiz 
ohnegleichen und liefert alle  
Antworten auf die Fragen, die  

Aufgetaucht aus den Nebeln  
Schottlands, sind die legendären 
Angus auch in der Schweiz  
heimisch geworden. 

Angus, der 
Goldstandard 
für Fleisch.
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kritische Konsumenten und Kon-
sumentinnen heute und in Zukunft 
stellen oder stellen werden. 

In den besten Händen
Swiss Black Angus ist gerade bei 
Ihnen, in Ihrer Metzgerei, in besten 
Händen. Die Nähe und der per-
sönliche Kontakt zu den Kunden 
an Ihrer Theke, das Fachwissen 
und die Leidenschaft für Ihren 
Beruf machen Sie zu den besten 
Botschaftern. Erzählen Sie die  
Geschichte von Swiss Black Angus  
oder wie Genuss und Verant- 
wortung auf den Teller kommen, 
und ihre Kunden werden merken, 
wie gut das schmecken kann.

Mehr Infos unter 
www.swissblackangus.ch

Swiss Black 
Angus Filet 
vom Grill

Hot T ipp von Jessica

DAS GEWISSE ETWAS

Jessica Keiser
Snowboarderin 
und Lucarna 
Botschafterin

EIN LABELPROGRAMM 
VON IP-SUISSE

Fleisch aus Gras 
und die IP-SUISSE- 

Standards machens.
Die Swiss Black Angus pflegen 
durch die Beweidung die ein-
maligen Graslandschaften der 
Schweiz. Grasflächen speichern 
drei Mal mehr CO2 als Wälder, 
dazu kommen die Biodiversitäts-
und Klimamassnahmen der  
IP-SUISSE-Höfe. Diese Paket gibt 
es nur mit Swiss Black Angus, und 
es hat Gewicht, wenn es um die 
Objektivierung der Klimawirkung 
der Fleischproduktion geht. 

Für mein perfektes Rindsfilet vom Grill erhitze ich zusätzlich 
in einer Pfanne Butter, ich nehme das Fleisch etwas früher 
vom Grill und lasse das zarte Stück darin kurz baden und 
anbraten. Das gibt 
dem Ganzen das ge-
wisse Etwas. Kurz vor 
dem Servieren kommt 
noch eine kleine Prise 
Fleur de Sel darüber, 
denn ein gutes Stück 
Fleisch geniesse ich 
natürlich ohne zusätz-
liche Sauce.

The beef of 
the kings, the 
king of beef.
Schottischer 
Landlord 
mit seinem 
Herdsman 
um 1930.
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Swiss Black 
Angus, eine 
Entscheidung 
für Werte.

Mit Sorgfalt 
und Respekt 
ein starkes 
Stück Schweiz.



0 0 4  |  N O V E M B E R  2 0 2 3

L U C A R N A  M A C A N A

6

	F Wie hast du deine  
Leidenschaft für den  
Wintersport / das  
Snowboarden entdeckt?

	A Geboren in einer sport-
lichen Familie wurde mir 
der Wintersport prak-
tisch in die Wiege gelegt, 
und so fuhr ich schon in 
jungen Jahren zwischen 
den Toren. Ich entdeckte 
meine Freude am Renn-
sport erst auf den Ski, 
bevor ich in der Primar-
schule auf das Snow-
board umstieg – meine 
ältere Cousine war stets 
mein Vorbild, so war der 
Wechsel aufs Snowboard 
naheliegend. Eine Art 
wie Liebe auf den ersten 
Blick packte mich – das 
Snowboarden – und so 
begann meine Geschich-
te in meiner Sportwelt.

	F Was sind deine Ziele 
der kommenden Saison 
2023 / 2024?

	A Nach meinem ersten 
Weltcup-Podest im ver-
gangenen Winter will  

ich bei diesen guten  
Resultaten anknüpfen. 
Wenn ich im Sommer- 
training richtig kämpfen 
muss, habe ich immer 
den Weltcup-Sieg vor 
Augen. Langfristig sind 
es die Olympischen  
Winterspiele 2026 in  
Italien.

	F Achtest du beim Einkau-
fen auf die Herkunft  
der Produkte? Was ist 
dir wichtig beim Kauf 
von Fleisch?

	A Mir ist hochwertige  
Fleischqualität sehr  
wichtig. Bei IP-SUISSE-
Produkten weiss ich, 
dass diese umwelt- und 
tiergerecht produziert  
wurden. Ich achte darauf, 
dass die Produkte Label-
standards aufweisen  
und sicherlich schweize-
rischer Herkunft sind.

	F Als Spitzensportlerin 
hast du deine Ernährung 
im Griff, welche Rolle 
spielt Fleisch in der 
Ernährung im Spitzen-
sport?

	A Fleisch liefert als hoch-
wertige Proteinquelle 
wichtige Nährstoffe. Für 
mich als Sportlerin ist 
Fleisch essentiell in der 
Ernährung, und am  
liebsten esse ich sogar 
zweimal Fleisch am Tag.

Eine Leidenschaft für 
Sport und Ernährung

Jessica Keiser
Snowboarderin 
und Lucarna 
Botschafterin

Garantiertes 
Tierwohl macht 

die beste 
Qualität

Interview

Die IP-SUISSE  Die IP-SUISSE  
steht für höchste steht für höchste 
Standards. Ohne Standards. Ohne 
Wenn und Aber.Wenn und Aber.

InsideInside InsideInside InsideInside InsideInside
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Zart und 
verlockend.

Unsere Unsere 
Schnitte für Sie Schnitte für Sie 

als Profis:als Profis:

VerkaufsteamVerkaufsteam
FLEISCH IST
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IE MEHR

Kontakt
Lucarna Macana AG
Wildbachstrasse 20

CH-8340 Hinwil

T	 +41 43 888 30 20
F	 +41 43 888 30 22
mail@lucarna-macana.ch

CHRISTA WITTMER
c.wittmer@

lucarna-macana.ch
+41 43 888 30 29

MARC MINDER
m.minder@

lucarna-macana.ch
+41 43 888 30 27

DE

DE FR

FR

* Rätoromanisch

IT

ROLF HILLER
r.hiller@

lucarna-macana.ch
+41 43 888 30 11

DOMINIK STOGA
d.stoga@

lucarna-macana.ch
+41 43 888 30 19

MARCUS CAVIEZEL
m.caviezel@

lucarna-macana.ch
+41 43 888 30 16

* DE

PL

DE

DE

RM

BÄGGLI

BRUST

FILET

HOHRÜCKEN


