Eleganza francese abbinata
a valori tradizionali.
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Tradizione francese
Larazza bovina Limousine ha una
lunga storia ed e strettamente
legata ai pascoli collinari erbosi
della regione del Limousin, nella
- R Francia sud-occidentale. Questi
Inco nfondlblll bovini sono stati riconosciuti
) come razza a sé stante per la
e prima volta nel XIX secolo, anche
adattablll se le loro origini risalgono a tempi
piu remoti. Tradizionalmente
- - = questa razza bovina veniva ap-
ed effl C I e ntl prezzata soprattutto per la straor-
dinaria forza come animali da tiro,
per la produzione di carne e per
lalongevita.

Adattabili ed efficienti
Questi bovini sono noti per laloro

La struttura corporea mcon- carne di alta qualita, caratteriz-

fondibile, il mantello marrone zata da una fine marezzatura e da
LR : : una consistenza tenera. Per que-

rossiccio e il n{.:lSO .blal’l.CO .. sto motivo sono estremamente

rendono questl animali unici. adatti per la produzione di carne.

Larazza é solitamente mono-
colore, dal giallo chiaro al rosso
scuro. Hanno un mantello a un
pelo corto e fine e una corpora-
tura muscolosa. Questo aspetto
caratteristico dellarazza Limou-
sine la rende facilmente ricono-
scibile.

SHORTLOIN

| bovini Limousine sono noti per
la loro capacita di trasformare
efficacemente il mangime in
carne. Cid si traduce in un’ele-
vataresadi carne in rapporto alla
quantita di mangime ingerito.
Larazza érobusta e ben adattata
a diverse condizioni ambientali

e pud prosperare in climi e condi-
zioni di stabulazione differenti.

Grazie a queste caratteristiche
positive, i bovini Limousine sono
spesso utilizzati negliincroci per
migliorare la qualita della carne
e la produttivita di altre razze.
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La crosta dorata conferisce alla carne tenera un aspetto
invitante, mentre la parte centrale ha un colore rosato ed e
succosa grazie al perfetto livello di cottura.
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Il legame tra madre e vitello si riflette in questo momento

dell’allevamento naturale.

Dalla Francia in tutto il mondo
La popolarita della razza Limou-
sine si & diffusa oltre i confini
della Francia. | bovini Limousine

sono oggi allevati in diversi

Paesi del mondo, soprattutto per

la produzione di carne. Nel

complesso, questi animali contri-

buiscono alla diversita e alla

qualita dell’allevamento bovino,
in particolare per quanto riguarda
la produzione di carne di alta

qualita.

Sina Gavoldi

Responsabile
Marketing

e amministra-
zione

IL MIO SUGGERIMENTO
PICCANTE PER
LA CARNE DI MANZO

Chimichurri

Ingredienti:

1 mazzetto di prezzemolo a
foglia liscia

2 spicchi di aglio

1cipolla rossa piccola
1lime

olio di oliva

LUCARNA MACANA

A Tipp di Yinow

'/2 cucchiaino di peperoncino
in fiocchi, essiccato

/2 cucchiaino di pepe nero in
grani

1 cucchiaino di sale marino
grosso

1 cucchiaino di origano secco
1 cucchiaino di timo secco
1foglia di alloro

4 pomodori secchi

Tritare finemente il prezze-
molo, I'aglio, la cipolla e i
pomodori secchi e mescolare
con gli altri ingredienti, il
succo di lime e I'olio d’oliva,
in un mortaio. La consistenza
deve essere simile a quella

di un pesto. La foglia di alloro

SUISSE

LIMOUSIN
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UN PROGRAMMA DI
ETICHETTATURA
DI LUCARNA MACANA AG

Versatile e unica

Grazie a caratteristiche quali
I’adattabilita, ’elevata resa in car-
ne e la versatilita, la Limousine

¢ una razza interessante per gli
allevatori e i produttori di carne.
Con il marchio Suisse Limousine
consentiamo un canale di vendita
controllato per questa razza
unica.

non puo essere pestata nel
mortaio. Ma non dimenticare
di aggiungerla, conferisce un
ottimo sapore.
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LUCARNA MACANA

Lanostra,
' natura per |
«  lacarne |
“migliore.
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Un futuro sostenibile per
I’agricoltura svizzera

Maik Steinegger
Responsabile
Infrastrutture e
Progetti

Come vedi il futuro della
carne?

La carne avra sempre un
ruolo importante nella
nostra dieta. Grazie a
tutti i prodotti alternativi
e sostitutivi, la carne
viene di nuovo maggior-
mente apprezzatacome
alimento naturale.

Carne e sostenibilita,
un binomio che
funziona?

Non tuttii terreni agricoli
della Svizzera sono
adatti alla coltivazione di
seminativi. Pascoli alpini
ripidi, terreni poveri e un
climarigido impediscono
un’agricoltura redditizia.
Ma anche queste distese
verdi vengono sfruttate
al meglio: mucche, capre,
pecore e altri ruminanti
mangiano I’erba, il fieno
e le erbe aromatiche fre-
sche e ci danno alimenti
di alta qualita come
carne e latte. Coni nostri
marchi, alcuni dei quali

sono certificati IP-Suisse,
creiamo anche le basi
per un consumo sosteni-
bile della carne.

Qual e il taglio di carne
che preferisci e perché?
Non c’e un taglio in parti-
colare che mi piace di
pil, ma apprezzo soprat-
tutto i tagli a cottura

pit lunga che hanno un
ottimo sapore grazie alla
loro preparazione, come
le costine, la punta di
petto o il classico bollito.

Quali sono le sfide piu
grandi nel tuo lavoro
quotidiano?

Coordinare le trasforma-
zioni nell’infrastrutturain
modo che la produzione
ne risenta il meno possi-
bile e allo stesso tempo
ne tragga i necessari be-
nefici.
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La garanzia
del benessere
animale rende

la qualita migliore
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Delicato e
invitante
[ nostri tagli

per voli
professionisti:

LOMBATA
CON SCAMONE

GERETTO

-

CAPPELLO DEL PRETE

LUCARNA MACANA

LUCARNA
11cino
[ nostri partner di Bironico saranno
lieti di essere contattati:

_AYps™

Associazione Mastri Macellai Salumieri Ticino e Mesolcina

Societa Mastri Macellai Salumieri

Societa Cooperativa T +4191946 4162
viaMaito15  F +4191946 20 28
6804 Bironico  segretariato@cemabi.ch

macellerieticinesi.ch

M
A
C
A
=N

LUCARNA
LucarnaMacanaAG T +4143 888 3020

Wildbachstrasse 20 F +4143 888 30 22
CH-8340 Hinwil  mail@lucarna-macana.ch
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